Weihnachtsbuffet (28€ p.P)
E':ml:){:ang

GthweinemPFang drauBen
VorsPciscn

- KUrbiscremesuPPe mit Kiirbiskernen

- Verschiedene Blattsalate (Lollo rosso, Lolla ]:)ioncla, Rucola, Feldsalat)
mit

geriebenen Karotten, Gurken, PaPrika) Mais, Thunfisch,Oliven und fri-
schen

Croutons, dazu: Kartogcl-SPec‘eDressing, Joghurt Dressing,
Balsamico~Dressing oder Cesar-Dressing

- Kartoffel-Gurkensalat

- Tomate-Mozzarella

- Anti-Pasti-Gemiise (Zucchini, Aubergine, PaPrika, Tomate) mit Pinien-
ernen,

E)alsamicocreme, gehobeltem Parmesan und Rucola
- Quesadilla-Ecken mit Kase

- DiPs: Salsa, Guacamole, Sour Cream, Sweet Chili
HauPtsPexscn

~ Schweinsgulasch mit handgeschabten SPétzle

- Zanderfilet auf Rahmspinat mit Babgkartogeln

- Gemiiseauswahl der Saison

~ S'L]BkartogeLKokosragout mit Papadam

~ Diverses Finger?ood (Chicken Wings, Frijhlingsro”en, Country Pota-
toes,

Gebackener Blumenkohl, Brokkoli und Aubergine)

Dessert

Vani”e—Orangen—Panna—Cotta

APFelstruclel mit Vanillesauce

classic food & drinks




Weihnachtsbuffet (3s€ p.p)
EmP{:ang:

Gluhweinempgang drauBen

Vorspciscn:

~ APFeLMaronencremesuPPe

~Verschiedene Blattsalate (Lollo rosso, Lolla bionda, Rucola, Feldsalat) mit
geriebenen Karotten, Gurken, PaPrika, Mais, Thunfisch, Oliven und frischen
Croutons, dazu: Kartogel—SPecleDressing, Joghurt Dressing,
E)alsamico-Drcssing oder Caesar-Dressing

- Kartoffel-Gurkensalat

- Tomate-Mozarella

- Antipasti-Gemiise (Zucchini, Aubergine) PaPril(a, Tomate) mit Pinienkernen,
Balsamicocreme, gelﬁobe!tem Parmesan und Rucola

- Vitello Tonnato

- Rote Bete-Quinoa-Salat mit APFCI

- Diverses !:ingemcoocl (Chicken Wings, Mozzarella Sticks, I:ruhlingsro”en,

- Country Fotatoes, gebackener Blumenkohl, Brokkoli und Aubergine)

HauP’csPciscn:

~ Hirschgulasch mit Preiselbeeren und Kartoffelknsdel

- Rosa Entenbrust in Orangen-limbﬁnterjus, dazu Apgel—Blaukraut und
hanclgcschabte Spétzle

- Gebratener LouP de mer auf SUBkartogeLKoko&Ragout

- Gemiiseauswahl der Saison

- Kiirbisrisotto mit gcschmolzcncm Gorgonzola und Pistazien
DCSSCrt (Wahl aus 1)

- Zimt-Mousse-au-Chocolat
= VaniI|e~Orangen~Panna-Cotta

- Kaiserschmarrn mit APFelmuB

Zum Abschluss:
~ Obstplatte

- Kaseauswahl mit Friichtebrot, !:cigensemC und Walniissen

classic food & drinks



Weihnachtsbuffet (48¢ p.p);
EmP{:ang:
Glithweinempfang mit Canapés drauBen
VorsPciscn:

- Verschiedene Blattsalate (Lollo rosso, Lolla bionda, Rucola, Feldsalat) mit
geriebenen Karotten, Gurken, PaPrika, Mais, Thunfisch, Oliven und frischen
Croutons, dazu: Kartogel-SPecleDressing, Jog]ﬁurt Dressing, Balsamico-Dressing
oder Cesar-Dressing

- Butfelburrata mit Rucola, Sauerkirsch-Balsamicoreduktion, Pinienkernen und Kirschtomaten
- Antipasti-Gemiise (Zucchini, Aubcrgine, PaPrika) Tomate) mit Pinienkernen,
Balsamicocreme, gehobeltem Parmesan und Rucola

- Hausgebeizter Lachs mit Lachskaviar, dazu Sahnemeerettich

- Rote Bete-Quinoa-Salat mit Apfel

- Roastbeefscheiben mit Remoulade

~ Curry-Mango-Quesadi”a-Ecken

~ DiPs: Salsa, Sour Cream, Guacamole, APrikosemCurrg
HauPtsPcisen:

= Hirschgulasch mit Preiselbeeren und Kartoffelknsdel

- Rosal Entenbrust in Orangen~limt~t‘:ntenjus, dazu Apfel~5lau|<raut und hanclgeschabte
Spétz @

- Gebratener LouP de mer auf getrugeltem Rahmwirsing

- Gemiiseauswahl der Saison

~ Mangolc]c]uichc mit Sour Cream

- Hausgemachtes I:ingcrfoocl (Gorgonzola mit Birne im Kataifi Teig, Gemiise und Eiim
Kichercrbsembackteig, Kurbisrisottoballchen und Scampi in Kokosflocken gebacl(en

DCSSCT‘t (Wahl aus 1)

- Zimt-Mousse-au-Chocolat
- Vani”c~Orangen~Panna-Co’c’ca
- Creme de Caramelle
Zum Abschluss:
Obstpla’cte

Kaseauswahl mit l:rﬂchtebrot, Feigensemc und Walniissen

classic food & drinks



